Uporaba MO v BTH
NAVODILA ZA IZDELAVO PP PREDSTAVITVE
1. Predstavitev naj traja 10 minut.
2. Pri pripravi PP upoštevajte navodila prof. Slatnerja.
3. Poudarek naj bo na MO, ki se uporabljajo v določenem procesu
4. Pri splošnih naslovih, se osredotočite na eno temo (npr. prestavite  antibiotike, vrste MO, s katerimi proizvajamo MO potem pa se osredotočite na izdelavo ene vrste antibiotikov).
5. Izberite temo, ki je za sošolce zanimiva.
6. Pravilno navedite vire literature.
7. Navedite vsaj 5 virov strokovne literature (Wikipedia, okusno.je in podobno,  niso ustrezni viri literature!). Od tega vsaj dva tuja vira.
8. PP in predstavitev v pisni obliki (Word – 1 stran) oddate do 29.9 na email tjasa.klemen@bic-lj.si 














	VSEBINA (max. št. točk: 5)- ustrezna vsebina, glede na izbrano temo !!!
	5
	

	Izbira biokulture, lastnosti izbrane biokulture za določen proces potek biokonverzije (biokemizem), končni produkt, odstranjevanje odpadkov, sekundarni produkti,...
	
	

	OBVLADOVANJE TEMATIKE (max. št. točk: 5)
	5
	

	PREDSTAVITEV (max. št. točk: 3)
	3
	

	Nove informacije ali samo ozka znana dejstva
	
	

	Razumljiva in jasna predstavitev
	
	

	Organizirana predstavitev-vsi deli predstavitve so logično povezani 
	
	

	Zanimiva predstavitev (niso samo nanizana dejstva)
	
	

	NAČIN PREDSTAVITVE (max. št. točk: 4)
	4
	

	Pravilna uporaba ustreznih strokovnih besed
	
	

	Tekoča razlaga razred, poznavanje uporabljenih besed ( brez branja) – ni ocena nastopa
	
	

	Ustrezno število  informacij na prosojnico
	
	

	ČAS ODDAJE PREDSTAVITVE( max. št. točk: 1)
	1
	

	VIRI (max. št. točk: 2)
	2
	

	Pravilno navedena strokovna literatura
	
	

	Ustrezna literatura
	
	


OBVLADOVANJE TEMATIKE: zelo slabo poznavanje in razumevanje tematike(1T), slabo in nepravilno poznavanje in razumevanje tematike(2T), solidno (3T), zelo dobro(4) in odlično poznavanje in razumevanje tematike (5T).
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